SUSHI & NEM

VIETNAMESE KITCHEN & SUSHI

FUSSEN




ASIATISCHE M ENTE

ntfl iehgn und
| unserer Gaste
ische Zutaten,
erlebnis

Sushi & Nem - fur einen Moment dem Allt

vietnamesisch genief3en, dabei steht da

an erster Stelle. Wir verwenden ausschli

unseren Gasten ein einmaliges Gesc
n zu kdnnen. Feine exotische Kraut nd GewdUlrze geben

en Speisen eine besondere Note. Txﬁen Sie ein, in

eine asiatische Welt und lassen Sie sich kulinarisch verwdhnen.

EMPFEHLUNGEN

In unserer Speisekarte kbnnen Sie aus einer Vielzahl an viet-
namesischen Gerichten wahlen, darunter typische Vorspeisen
und Hauptgerichte, Salate, Suppen und Desserts. Besonders zu
empfehlen sind unsere traditionellen Gerichte, wie _Ppo, Bun Thit
Nuong, Goi und Bun Bo Nam Bo. Oder probieren Sie auch eine
unserer typischen Vorspeisen, wie ,Bo _Lq‘I!bt“ - in Betelblatter,
gewickeltes Rindfl eisch. Fur Susff—‘lfohaber bieten wir zudem

eine grof3e Auswahl an Sushi an F
st
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NEU 83

# Miso Shiru Lachs

Suppen

WANTANSUPPE ABcP 6,40
Hausgemachter Wantanteig mit Schweinefleisch & Garnelen geftlit, Ei,
in eine leichten Brihe, serviert mit Koriander, Schnittlauch, Fruhlingszwiebeln

MISO SHIRU TOFU Fre&’ 5,50
Klassische Miso Suppe mit Frihlingszwiebeln, Algen & Tofu

MISO SHIRU SAKE & MAGURO P 6,90
Miso Suppe mit Fruhlingszwiebeln, Algen, Lachs & Thunfisch

SUP GA NUOC DUA¢ 5,90

Kokossuppe mit Hahnchen, Pilzen, Frihlingszwiebeln und Koriander
(leicht scharf)

SUP TOM NUOC DUA B&¢cP 6,40

Kokossuppe mit Garnelen, Pilzen, Frihlingszwiebeln, Koriander
(leicht scharf)

TOM YUM GUNG BP 6,40

Garnelenbrihe mit Garnelen, Pilzen, Frihlingszwiebeln, Koriander
(leicht scharf)

Vorspeisen

BO LALOT"* 6,90
Rindfleisch in Betelblatter gewickelt, serviert mit FischsoBe und Sesam

SATESPIESSE
mit speziellen Gewlrzen mariniert und hausgemachter
SatesoRe und Sesam serviert (leicht scharf)

Hahnchenfilet* 6,20
Rindfleischt 7,20
WAN TAN CHIEN AB¢P 6,90

Knusprige Teigtaschen mit Schweinefleisch und Garnelen
gefullt, Ei, serviert mit SuBe-Chili SoRe

GYOZA CHICKEN TEIGTASCHEN NcP.L 7,20
Knusprige Gyoza Teigtaschen nach japanischer Art mit Gemuse
und Hahnchen geflillt, serviert mit StBe-Chili SoRe
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Vorspeisen

HA CAO DUMPLINGBALP 7,50
Teigtaschen gedampft mit Garnelenfullung

SHIU MAI DUMPLING BALP 7,50
Gedampfte Teigtaschen mit Schweinefleisch, Shrimps, Gemuse

GEBACKENE HA CAOBALP 7,90
Gebacken Teigtaschen gedampft mit Garnelenfullung

YAKITORI - 6,40
Gegrillte HahnchenspieBe mit YakitorisoBe

GEMISCHTE VORSPEISEPLATTE ab 2 Pers.: 7,90€ / pro Person
verschiedene Vorspeisen A<BLP

VORSPEISE DELUXE Ac<BLP ab 11,90€ / pro Person
ab 2 Personen, Edamame, Fruhlingsrolle,
Mangosalat, Satespiel3e, Glicksrollen

EDAMAME - Junge grine japanische Sojabohnen &/ 5,90

WAKAMESALAT" & 6,50

Algensalat mit Sesamadl und Sesamkernen

EBI TEMPURA BNP 7,90
Gebackene panierte Garnelen mit St3e Chili SoBe (3 Stk)

CHICKEN WINGS N mit SuBe Chili SoBe (5 Stk) 7,90
NEM - FRUHLINGSROLLEN A<®

Hausgemachte, knusprige Reispapierrollen mit Rinder- und Schweine-
hackfleisch, Garnelen, Lachs, Glasnudeln, Morcheln, Frihlingszwiebeln,
Karotten und Ei, dazu eine Fisch-Limetten-Sof3e gereicht

VIETNAM. FRUHLINGSROLLE AcP 7,90
mit Rinder- und Schweinehackfleisch, Garnelen & Gemuse (3 Stk)
FRUHLINGSROLLE mit Lachs & Gemse AP< (3 Stk) 7,90
VEGETARISCHE FRUHLINGSROLLE A (8 Stk)e 6,20
dazu eine SUBsauer-Chili-SoRe

GYOZA Vegetarisch # (4 Stkle’ 6,50

Knusprige Gyoza Teigtaschen nach japanischer Art mit Gemuse gefullt

GOI CUON - GLUCKSROLLEN%ESN (2 Rollen)

Hauchdunne Reispapierrollen geflllt mit Salat, vietnamesischen
Krautern und Reisnudeln. Dazu reichen wir eine feine Hoisin SoRe
mit gerdstete Zwiebeln und Erdnussen (kalt)

Garnelen®P 6,90
Tempura Garnelen BNP o i - b ! 6,90
Rind : ' 6,50
Hahnchen \ { 6,20
Tofuf? & &8 5,90
LachsP # Sommerrolle ey 6,90
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Goi - Salate

Frische Salate der Saison mit leichten, fruchtig
exotischen Krautern, gerostete Zwiebeln, Erdnlssen, ;
Sesam und hausgemachten Dressings "

GOl BOt
mit feinem Rindfleisch & frischen Krautern (leicht scharf)

GOIGA*t
mit zartem Hahnchenbrustfilet

GOl ,,SUSHI & NEM* - &
mit Avocado, Sesam, Mango, Gurken und Wakamesalat
serviert mit einer speziellen hausgemachten Sof3e

GOl XOAI BLP

Saftiger Mango Salat mit Garnelen, Koriander
in SUB-Sauer-SoRe (leicht scharf)

SAKURA SALAT Pt
mit gegrillter Lachs, Avocado, Sesam, Mango, Oliven und Gurken,
serviert mit einer speziellen hausgemachten SofR3e (leicht scharf)

Pho Hanoi Suppe*

Pho ist das beliebteste Nationalgericht in Vietnam.
Sie ist auch als 24 Stunden Suppe bekannt und wird
von den Vietnamesen zu jeder Tageszeit gegessen.

PHO BO
Hanoi Suppe mit Rindfleisch

PHO GA
Hanoi Suppe mit Hdhnchen

PHO TOFUFfP &
Hanoi Suppe mit Tofu

PHO CURRY VITN -

Reisbandnudeln in CurrysoRe Brilhe und Entenfleisch,
verfeinert mit verschiedene Krautern (scharf)

PHO CURRY GA et
Reisbandnudeln in CurrysofRe Brihe und Huhnerfleisch,
verfeinert mit verschiedene Krautern (scharf)

1,50
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17,90

13,90
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32 WANTAN NUDELN AB¢P 14,90
Wantanteig Suppe mit Schweinefleisch & Garnelen geflllt und Gemuse
GEBRATENE REISBANDNUDELN &F
mit Ei, verschiedene Gemuse, Fruhlingszwiebeln, Rostzwiebeln,
wahlweise mit:
33 Rindfleisch 19,90
33a knusprige Ente" 19,90
34 Garnelen®rf 20,90
34a Huhnerfleisch 15,90
34b panierte HiahnchenV 15,90
35 MY VIT M€ (Nudelsuppe) 19,90
Eiernudeln in hausgemachter Brihe mit knusprigem Entenbrustfilet
36 BUN BO NAM BO EFt 19,90
Reisnudelschale mit gebratenem Rindfleisch, Zitronengras,
Salat, Sojasprossen, Sesam, Rostzwiebeln und Erdnussen, serviert
mit Fisch-Limetten-SoRe und einer Frihlingsrolle (lauwarm)
37 BUN BO LA LOT EtLc¢ 19,90
Reisnudelschale mit gegrilltem Rindfleisch in Wildbetelblatter
gewickelt, Sesam, Zitronengras, Krautern, Erdntissen und Réstzwiebeln,
serviert mit Fisch-Limetten-SoBe und einer Frihlingsrolle (lauwarm)
38 BUN NEM EFc¢ 14,90
Reisnudelschale mit Frihlingsrolle, Salat, Krautern, ErdnUssen,
und Rostzwiebeln, serviert mit Fisch-Limetten-SoRe (lauwarm)
39 BUN CHA HA NOI &Ft 18,90
Reisnudelschale mit gegrillter Schweinebauch, Zitronengras, Sesam,
Salat, Sojasprossen, Fruhlingszwiebeln, Rostzwiebeln und Erdnussen,
serviert mit Fisch-Limetten-SoBe und einer Frihlingsrolle (lauwarm)
39a BUN TRON VIT EFNL 19,90

Reisnudelschale mit Entenfleisch, Zitronengras, Salat, Sesam,
SOJasprossen Roéstzwiebeln und Erdnussen, serviert mit
ten-SoBe und einer Fruhlingsrolle (lauwarm)
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Reisgerichte

ROTEM CURRY

frisches Gemuse der Saison, Limettenblatter, Zitronengras,
Sahne in Kokos-Curry-Creme, serviert mit Reis (scharf)
wahlweise mit:

TofuFP & 12,90
Hahnchenbrustfilet 15,90
knusprige EnteN 19,90
Rindfleisch 19,90
panierte Hahnchen® 15,90
ERDNUSSCREME

frischem Gemuse der Saison, Sahne in Kokos-Creme-SofR3e
serviert mit Reis wahlweise mit:

knusprige EnteN 19,90
Garnelen?®&r 20,90
Rindfleisch 19,90
panierte Hahnchen® 15,90
Hahnchenbrustfilet 15,90
TofuFP & 12,90
BO XAO TIEU 19,90

Gebratenes Rindfleisch mit King Mushrooms in Pfeffersof3e,
serviert mit Reis (scharf)

GA XAO HAT DIEUH 17,90
Hahnchenbrustfilet mit Gemuse der Saison und Cashewnussen
gebraten in Chop Suey SoRe und Reis

LACHS CURRY Pt (scharf) —ef 21,90
Gegrillter Lachs mit saisonale fr. Gemuse, Sesam, Sahne, Curry Sof3e und Reis

LACHS TERIYAKI Fbt 21,90
Gegrilltes Lachsfilet auf knackigem Gemuse der Saison, mit Teriyaki So3e
und karamellisierter SojasofBe verfeinert, serviert mit Reis und Sesam

(leicht scharf)

.51 VIT SOT TIEUN = 19,90
\ Knuspriges Entenfleisch mit frischem Gemuse der iR

aison und Pfeffersof3e verfeilneq;, serviert mit Reis
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SUSS-SAUER SOSSE
Frisches Gemuse der Saison, Ananas, Paprika, und Karotten
in SURB-sauer SofRe, serviert mit Reis, wahlweise mit:
52 panierte Hahnchen® 15,90
52a Hahnchenbrustfilet 15,90
53  knusprige Ente® 19,90
54 Rindfleisch 19,90
55 Garnelen?®r ploR=To]
56 COM GA TERIYAKI*® 16,90
Japanische Hahnchenspiefe und frischem saisonalem Gemuse
in einer dunklen SofR3e, serviert mit Reis
GELBE CURRY
mit Kokosmilch, Sahne, frisches Gemuse der Saison, serviert mit Reis
60 HGhnerfleisch 15,90
61 panierte Hahnchen® 15,90
62 Rindfleisch 19,90
63  knusprige EnteN 19,90
64  Garnelen®Br 20,90
64a TofuFP & 12,90
CHOP SUEY
mit dunkle Sof3e, frisches GemuUse der Saison, serviert mit Reis
65 HGhnerfleisch 15,90
66 panierte Hahnchen® 15,90
67 Rindfleisch 19,90,
68 knusprige EnteM :
69 Garnelen?®Br
"‘"f-. Wi T

R
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Gebratener Reisc

mit Ei, verschiedene GemUse, Frihlingszwiebeln, Rostzwiebeln,

wahlweise mit:

Huhnerfleisch 15,90
Tofu P 12,90
panierte Hahnchen® 15,90
knusprige EnteN 19,90
Garnelen?®r 20,90
Rindfleisch 19,90

Gebratener Nudeln¢

mit Ei, verschiedene Gemuse, Fruhlingszwiebeln, Rostzwiebeln,

wahlweise mit:

panierte Hahnchen® 15,90
Rindfleisch 19,90
Garnelen?®r 20,90
Huhnerfleisch 15,90
Tofu FP 12,90
knusprige EnteN 19,90
GEBRATENE UDONNUDELN¢ 19,90

mit Rindfleisch, Ei und frischem Gemuse




\/egetarisch

TOFU XAO.THAP CAMFP
Gebratener TOf_l_J mit gemischtem Gemuse der Saison,
Krautern in Chop_Suey Sof3e, serviert mit Reis

8 GEMUSE CURRYf g s
frischem Gemuse mit Currysofe, serviert mit Reis (scharf)

BUN CHAY F-f & 12,90
Reisnudelschale mit zart gebratenem Tofu, Zitronengras,

Salat und Krautern, 2 Stk. vegetarische Fruhlingsrolle, Sesam,
Rostzwiebeln, Erdnussen, serviert mit Fisch-Limetten-Sol3e

¥ RAU XAO THAP CAM : : 11,90
o . Gebratenes Gemuse der Saison mit Oystersauce und
& ~ Krautern, Knoblauch, Réstzwiebeln, dazu Reis "‘-.




81

82

83

85

87

88

89

96

Nem Spezialitaten

TOM NUONGBLP 24,90
Gegrillte Riesengarnelen mit knackigem Gemuse der Saison, Sesam,
SuBkartoffeln Pommes Frites, serviert mit Reis (leicht scharf)

SURF AND TURF BL* (leicht scharf) 24,90
Medium gegrilltes Rindsteak Entrec6te mit Riesengarnelen, auf
angebratenem Gemuse, Sesam, mit SuBkartoffel Pommes Frites und Reis

CURRY GARNELEN®-P_ __= 20,90
Mit Garnelen, frisches Gemuse der Saison, Sahne, Limettenblatter,
Sesam, Zitronengras in Kokos-Curry-Creme, serviert mit Reis (scharf)

MAGURO POWER?Pt 25,90
Medium gegrilltes Thunfischsteak im Pfeffer-Sesam-Mantel, Sesam,
mit knackigem Gemuse der Saison (leicht scharf), serviert mit Reis

BO LUC LAC - 19,90
Gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemuse, Frihlingszwiebeln,
Zitronengras, Knoblauch, Rostzwiebeln, serviert mit Reis (scharf)

GA XA OT ettt 17,90
Gebratenes Huhnerfleisch mit frischem Gemuse, Fruhlingszwiebeln,
Zitronengras, Knoblauch, Rostzwiebeln, serviert mit Reis (scharf)

PANIERTE HAHNCHEN N 7,90
mit Pommes Frites, Mayonnaise oder SufB3e Chili SoRe

CHICKEN WINGS POMMESN 9,90
Chicken Wings mit Pommes Frites, Mayonnaise oder Suf3e Chili So3e



Nachtisch

MATCHA EIS 6,90
Eiscreme aus japanischem Grlntee
(suB-herber Geschmack)

SESAMEIS* 6,50
Eiscreme aus Sesam und Kokosmilch

MOCHI EIS 7,90
Klebereis-Ballchen (Geschmackssorten auf Nachfrage)

SESAM DANGO 5,90
Reiskuchen gefullt mit stiBen rote Bohnen

GEBACKENE BANANE*® 5,50

Verfeinert mit BlUtenhonig, Sesam, frischen Friichten
der Saison und Eis

COCONUT PANDAN MOCHI 6,20
Japanischer Klebreiskuchen mit Pandanaroma
und Kokosflocken

MATCHA ,gemahlener Tee" ist ein zu Pulver
vermahlener Gruntee, der in der japanischen
Teezeremonie verwendet wird. Er hat eine

intensive grine Farbe und einen lieblich-stB-
lichen, in spateren Pflickungen leicht herben
Geschmack. Der Tee enthalt Catechine sowie
Carotine und die Vitamine A, B, C & E
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Empfehlung %+
des Hause§_q‘ |

VORSPEISEPLATTE DELUXE AcBLP 4
ab 11,90€/ PRO PERSON

ab 2 Personen, Edamame, Fruhlingsrolle,
Mangosalat, Satespief3e, Glucksrollen

-ﬁ.
SUSHI MENU DELUXE 2 PBLNP 59,00
von Sushimeister Eigenkreaktion ~

SUSHI MENU DELUXE 4 28.n2 106,90 Jj
von Sushimeister Eigenkreaktion

|
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Nigiri csw

TAMAGO*€ 2 Eierstich

TAKOP* Oktopus

SAKEP® Lachs

UNAGI® Flussaal>>8

EBI®P Garnelen

AVOCADO 2~ Avocado

INARI® & Tofutaschen

TUNA ABURIP Flambierter Thunfisch mit Avocado
SAKE ABURI® Flambierter Lachs mit Avocado
MAGUROP Thunfisch

SALMON ROSEP Gehackter Lachs umwickelt

mit flambiertem Lachs,
Spicysauce & Zwiebeln

TUNA ROSEP Gehackter Thunfisch umwickelt
mit flambiertem Thunfisch,
Spicysauce & Zwiebeln

4,70
5,50
6,20
6,90
6,50
4,60
4,90
7,50
7,20
6,90
7,20

7,50
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Nori Maki s

KAPPA 2
AVOCADO 2
AVOCADO LACHSP
SAKEP

UNAGI ®

TEKKAP

EBIBP

EBI gegrillt®®
TUNA TATARP

KANI

SAKE YAKIP
EDAMAME 2
MANGO MAKI &
TERIYAKI HAHNCHEN
HOT SPICY LACHSP®

AKIFP &

TAMAGO MM

Gurken
Avocado
Avocado, Lachs
Lachs
Flussaal**>®
Thunfisch
Scampi

Scampi

Thunfischtatar, Schnittlauch,
wurzig scharfe Sauce

Surimij281

Gegr. Lachs
Edamame, Frischkase®
Mango

Huhnerfleisch, Frischkase

-._:)

4,90
4,90
6,90
6,70
7,90
7,20
6,90
6,90
7,20

5,50
6,80
4,90
4,90
5,70

Lachstatar, Schnittlauch, Mayonnaise 7,20

& wurzig Schafe Sauce

"]
Tofu, Frischkase

Ei, Frischka
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140 CHICKEN TERIYAKI 1.O.t 7,50
Hahnchen, Avocado, Frischkase®, Sesam

141 ALASKA SESAM |.0.Pt 7,90
Lachs, Avocado mit Sesam

142 KAPPA PHILADELPHIA I.O.- & 6,90
Frischkase®, Gurke mit Sesam

143 AVOCADO PHILADELPHIA1.O.- & 6,90
Frischkase®, Avocado mit Sesam

144 SAKE PHILADELPHIA 1.0. Pt 7,90
Lachs, Avocado und Frischkase®, Sesam

145 SALMON PHILADELPHIA 1.0. Pt 7,90
Lachs, Mango und Frischkase® mit Sesam

146 BOSTON I.0. Pt 8,20
Thunfisch, Avocado mit Sesam

147 CALIFORNIA SESAM 1.0. P & 7,20
Surimi?®81° ' Avocado mit Sesam ummantelt

148 CALIFORNIA TOBIKO I.0.P & 7,80
Surimi%®81°  Avocado mit Fischrogen? ummantelt

NEU 749 HOT SPICY SALMON I.0. Pt 8,20

Lachs Tatar mit Schnittlauch, Avocado und
wurzig scharfe Sauce mit Sesam ummantelt

(Mit Fischrogen 1€ Aufpreis)
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InSide OUt (8 Stuick)

ATLANTIC I.O. P+
Thunfisch, Mango und fein geschnittene Gurken
mit Sesam ummantelt

UNAGI I.O. -P
Flussaal®*>8, Gurke, Teriyaki SoBe, mit Sesam ummantelt

PACIFIC I.0O. BLcP
Garnelen, Avocado, Frischkase®, mit Sesam ummantelt

RUCOLA I.O. ¢t &
Avocado, Gurke, Ruccola & Frischkase, Sesam

TUNA NEW FACE 1.0. Pt

Thunfischtatar mit Schnittlauch, Gurke und wiurzig scharfe Sauce,
mit Sesam ummantelt

TEMPURA RUCOLA 1.0, BL6P
Ebi Tempura Garnelen, Frischkase, Rucola mit Sesam ummantelt

VEGI ROLLFSLP &
Tofutaschen, Avocado, Gurke, Frischkdase mit Sesam ummantelt

TAMAGO ROLLC%%t &
Eier, Avocado, Frischkdse mit Sesam ummantelt

SAKE RUCCOLA?PL
Lachs, Avocado, Ruccola, Frischkdase mit Sesam ummantelt

TEMPURA AVOCADO BLGP
Innen: panierte Garnelen, Avocado, Rucola mit Sesam ummantelt

(Mit Fischrogen 1€ Aufpreis)

8,20

8,50

8,20

6,90

8,40

7,90

6,90

6,90

7,90

7,90
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Sushi Nem
Special Rolls s

Alle Sushi Nem-Specials sind mit einer Unagi- und
einer Spicy-Sauce verziert.

SMOKED SALMON P& 13,90
Innen Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase,
ummantelt mit flambiertem Lachs

SMOKED TEKKA P 14,90
Innen Thunfisch, Avocado, Gurke und Frischkase,
ummantelt mit flambierter Thunfisch

EBI TEMPURA SALMON PEBNP 13,90
Innen leicht frittierte Garnelen, Avocado, Frischkase,
auBen flambierte Lachs ummantelt

EBI TEMPURA AVOCADO BN.LP 13,50
Innen frittierte Garnelen, Avocado, Sesam, Frischkase,
aufBen Avocado ummantelt

SMOKED HOT SALMON P 13,90
Innen gegrillter Lachs, Mango, Frischkase, ummantelt
mit flambierter Lachs, Avocado, wlrzig scharfe Sauce

KING SALMON TUNA ROYAL BPNP 16,90
Innen panierte Garnelen, Gurke, Avocado, Philadelphia, ummantelt
mit flambierter Lachs und Thunfisch, garniert mit Cocktail & Unagi Sauce

BLACK TIGER ROLL BNLP 17,90
Innen Tempura Garnelen, Gurke, Teriyaki SoRe, Frischkase,
ummantelt mit gegrilltem Flussaal?>® & Sesam

SALMON TUNA LOVERS P+ 17,90

Innen Lachs, Thunfisch, Avocado, Philadelphia, auRen mit

flambierter Lachs und Thunfisch, garniert mi_Lai:’fﬁ— & Thunf
[
" -

RONALDO ROLL P&LP A k.- "\
n gegrillter Lachs, Gurke, Avocado ummantelt mit i-

lltem Flussa

isch Tatar
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Sashimi

Wahlweise roh oder kurz flambiert

SAKE SASHIMI P
Lachs (10 Stk)

MAGURO SASHIMI| P
Thunfisch (10 Stk)

SAKE MAGURO SASHIMI P
Lachs, Thunfisch (10 Stk)

MIX SASHIMI| P&P
Lachs, Thunfisch, Garnele, Tintenfisch,
Oktopus, Jacobsmuschel



%+ | Crunchy Roll

o

Unsere Empfehlung fir jemanden der keinen rohen Fisch mag,

jedoch auch fur Sushi Experten eine sehr appetitliche Abwechslung.

Alle Crunchy Rolls sind mit Sesam, Cocktail & Unagi Sauce verziert.

GEBACKENE SUSHI NBPl (6 stk)
180 mit Lachs, Avocado, Frischkase® 1,90
181  mit Thunfisch, Avocado, Frischkase® 12,90
182 mit Hdhnchen, Avocado, Frischkase® 10,90
183 mit Ebi, Gurke, Avocado & Spicysauce®” 12,90
184 mit Avocado, Gurke, Frischkase® & 9,50
185 Avocado Maki & 7,50
186 Thunfisch Maki P 8,50
187 Lachs Maki P 8,50
188 Teriyaki Hdhnchen, Frischkdase Maki & 8,50

189 mit panierte Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkase®? 12,90




=
| Fusion Sushi ¢«
o
Alle Fusion Sushi sind mit einer Unagi- und einer Spicy-Sauce verziert.
190 RAINBOW ROLL °*f 13,90
Innen Surimi?¢8% Avocado, Gurke, Frischkase
auBBen Lachs, Thunfisch, Garnelen, Avocado ummantelt
NEU 19] VEGI HEAVEN P¢F & 12,90
Innen Eier, Avocado, Gurke, Frischkase, auf3en Tofutaschen
und Avocado ummantelt, garniert mit Cocktail- & Unagi Sauce
NEU 192 AVOCADO LOVER P+ 15,90
Innen Surimi?¢8° Avocado, Frischkase, au3en Avocado
garniert mit Lachs Tatar und Cocktail & Unagi Sauce
NEU 193 SALMON AVOCADO P< 13,90
Innen Lachs, Avocado, Frischkase, auBen mit flambierter Lachs
und Avocado, garniert mit Cocktail & Unagi Sauce
194 SALMON RUCCOLAC¢cP 13,90

Innen Lachs, Avocado, Ruccola, Frischkase auBen mit flambierter Lachs,
garniert mit Cocktail & Unagi Sauce

195 MANGO ROLL?P 12,50

Innen Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase,
auBen mit Mango umwickelt

196 FANCY & FRIENDS ROLL P&N 13,50

Innen SuBkartoffeltempura hausgemachte Sof3e, Frischkase,
auBen mit flambierter Lachs ummantelt

200 ROYAL RINDER LOVER®N 15,90

Innen gegrillter Lachs, Avocado, Ruccola, Frischkase
auBen flambiertes Rindfleisch, wurzig scharfe und Unagi Sauce

201 SURF AND TURF SUSHI BN.LP 14,50
Innen Tempuragarnelen, Gurke, Frischkase,
auBen flambiertes Rindfleisch, wurzig scharfe Sauce und Sesam

202 SUSHI NEM ROLL PBNP . 17,90
Innen Butterkrebs, Gurke, Frischkase, Teriyaki So3e, |
ummantelt mit Lachs und Avocado, wirzig scharfe Sauce




0| Special & Fusion
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et - SCharf & -vegetarisch

Zusatzstoffe & Allergne

Speisen:
1 mit Konservierungsstoffe, 2 mit Farbstoffe, 3 mit Antioxidationsmittel , 4 mit SUGBungsmittel
5 enthalt Phenylalaninquelle, 6 enthalt Phosphat, 7 koffeinhaltig, 8 mit Geschmacksverstarkern
9 mit Sauerungsmittel, 10 Krebfleischimitat

A - Gluten, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnusse, F - Sojabohnen, G - Milch, H - Schalenfrichte
J - Sellerie, K - Senf, L - Sesamsamen, M - Lupine, N - Weizenmehl,
P - Kichenfertiges Erzeugnis, hergestellt unter Verwendung mit zugesetztem Wasser und Stabilisatoren

Die Produkte kénnen von den Abbildungen abweichen. Anderungen vorbehalten.
Samtliche Preisangaben sind in Euro inkl. Mehrwertsteuer.
Ausfuhrliche Zusatzstoffe & Allergne fragen Sie bitte das Ladenpersonal.
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Sushi Menlis

MENU GEBACKEN PNt 20,90
Mit Thunfisch, Avocado, Frischkase®, Lachs Maki, Fischrogen 2

MENU VEGI & 16,90
6 Avocado Maki, 6 Gurke Maki, 6 Mango Maki, 6 Edamame Maki, Frischkase

MENU CHICKEN TERIYAKI Nt 19,90
6 Chicken Maki, 8 Chicken Roll I.0., 6 Crunchy Chicken Roll

MENU MAKI MIX PBLP 18,90
3 Avocado Maki, 3 Gurke Maki, 3 Thunfisch Maki, 3 Lachs Maki,
3 Mango Maki, 3 Alaska Maki, 3 Scampi Maki, 3 Surimi Makiz¢81°

MENU INSIDE OUT MIX PP 19,90
8 Lachs Sesam 1.0, 8 California Tobiko 1.O. 2681°, 8 Atlantic I.O.

MENU SAKE MAGURO P+ 27,90
6 Lachs Maki, 8 Tuna New Face 1.0., 6 Tekka Maki,
2 Sake Nigiri, 2 Maguro Nigiri

MENU 1°+ 20,90
2 Lachs Nigiri, 6 Lachs Maki, 8 Alaska I.O. Sesam, 8 Salmon Philadelphia I.O.

MENU FUR 2 PERSONEN PEBN.LP 46,90
Kleiner Lachs Sashimi, 8 California mit Tobiko 268°, 6 Tekka Maki,

6 Lachs Maki, 6 Avocado Maki, 6 Nigiri (2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Garnelen),

6 gebackene Sushi (Lachs, Avocado, Frischkase), 4 veget. Fruhlingsrollen

MENU FOR 3 PERSON P-EB.LNP 68,90
6 Nigiri (2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Garnelen), 6 Lachs Maki, 6 Tekka Maki, 6 Ebi

Maki gegrillt, 8 Atlantic Tobiko I.O. ?, 8 Ebi Tempura Salmon, 8 Alaska Sesam |.O.,

6 gebackene Sushi (Lachs, Avo, Frischkase), kleine Lachs- und Thunfisch-Sashimi,

6 veget. Fruhlingsrollen

MENU FOR 4 PERSON P.L.BNP 89,90
8 Nigiri (2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Garnelen, 2 Flussaal?*>®), 6 Sake Maki,

6 Tekka Maki, 6 Avocado Maki, 6 Ebi Maki, 8 Atlantic I.O., 8 Rainbowl Roll 26810,

8 Alaska Sesam 1.O., 8 Ebi Tempura Tobiko 1.0.2, 6 gebackene Sushi (Lachs, Avo,
Frischkase), kleine Lachs- und Thunfisch-Sashimi, 8 veget. Fruhlingsrollen
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Sushi Menlis

)

MENU SUSHI NEM PBLNP 59,90
3 Nigiri (Lachs, Garnelen, Thunfisch), 6 Ebi Maki, 6 Butterkrebs Maki,

8 Sushi Nem Roll (Innen Butterkrebs, Gurke, Frischkase, Teriyaki Sofe,

ummantelt mit Lachs und Avocado, wurzig scharfe Sauce),

8 Black Tiger Roll (innen Tempura Garnelen, Gurke, Teriyaki Sof3e

ummantelt mit gegrilltem Flussaal?°#), 8 Alaska Sesam 1.0,

kleiner Sashimi (2 Lachs und 2 Thunfisch)

MENU MY LOVE PB.LNP 59,90
6 Nigiri (2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Garnele), 6 Lachs Maki, 6 Avocado Maki,

6 Tekka Maki, 8 Rainbow Roll (innen Surimi 2681°, Avocado, Gurke, Frischkase,

auBen Lachs, Thunfisch, Garnelen, Avocado ummantelt), 8 Surf and Turf

(innen Tempura Garnelen, Gurke, auBBen flambiertes Rindfleisch),

kleiner Sashimi (2 Lachs und 2 Thunfisch)

SUSHI MENU DELUXE 2 PBLNP 59,90
von Sushimeister Eigenkreaktion

SUSHI MENU DELUXE 4 PBLNP 106,90
von Sushimeister Eigenkreaktion







